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/Vlenoof/ZlbeMém

O nties

Croustillant de fromage frais aux noix, mesclun %

de salade (5-6)

Mosaique de saumon et cabillaud gravelax,

mayonnaise au wasabi (4-9
/ 4-9) Veggie Burger, (Buns de la boulangerie Ronmer a

Triptyque de langoustines (tartare, bisque, 4 3€ Duppigheim, tomme d'Alsace a l'ail des ours, galette
snacke) (2-3-4-6) de légumes, guacamole tomaté) avec option végane

sans fromage (4-6-11-13)

Fole gras poélé, écume de panais, coulis de  + 5€ . ‘ _ . _
fruits rouges (4-6) Supréme de pintade en ballotine farcie, mousseline de

carotte et beignets de courgettes, sauce Madere
(4-8-6)

Filet de Saint-Pierre snacké, légumes fagon Wok,
bouillon Thai (2-9-13)

Faux-filet maturé au poivre de séchuan, pommes

ZLW & qﬂ%g’%éf + 5€ duchesses, fondue de poireaux (4-6-8-11)

Assiette de fromages AOP

Spécialité réqgi
Trio de creme brllée, vanille, pistache, praliné /D

(5-6-8)

Carpaccio d'ananas, sirop a la menthe, glace Choucroute du DIANA aux 5 viandes (1-2-11)
passion

Tartelette citron vert et yuzu meringuée (4-5-8)

Café ou Thé gourmand, 4 gourmandises +2€

(4-5-6-8)

Moelleux au chocolat noir, coeur coulant +3€

framboise et chocolat blanc (4-5-6-8)

PRIX NETS EN EUROS TTC - SERVICE COMPRIS -

OUVERT DU LUNDI AU VENDREDI DE 12H00 A 13H30 ALLERGENES : 1. ARACHIDE, 2. CELERI, 3. CRUSTACES,
ET DU LUNDI AU SAMEDI DE 19H00 A 20H45 4. GLUTEN, 5. FRUITS A COQUE, 6. LAIT, 7. LUPIN, 8.
FERMETURE DIMANCHE ET JOURS FERIES CEUF, 9. POISSON, 10. MOLLUSQUES, 11. MOUTARDE,

12. SESAME, 13. SOJA, 14. SULFITES.


https://www.association-isallergies51.com/allergie/fruit-coques/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/celeri/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/crustaces/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/ble-gluten/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/arachide/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/lait/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/lupin/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/oeuf/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/poisson/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/moule/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/moutarde/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/sesame/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/soja/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/sulfites/
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FHall board menu
O
Staderes

Crunchy fresh cheese with walnuts, mixed /nm &W
salad (5-6) %'

Mosaic of salmon and cod gravelax, wasabi
mayonnaise (4-9)

Scampi triptych (tartar, bisque, snack)(2-3-4-6) 4+ 3¢ Veggie Burger, Buns from Rohmer bakery in

Duppigheim, vegetable patty, tomato guacamole
Pan-fried foie gras, parsnip foam, red fruit 56 (vegan option without cheese) (4-6-11-13)
coulis (4-6)

Guinea fowl supreme in stuffed ballotine, carrot
mousseline and zucchini fritters, Madeira sauce (4-8-6

Snacked filet of Saint-Pierre, wok vegetables, Thai
broth (2-9-13)

Sirloin steak matured with Szechuan pepper, pommes
+5€ duchesses, leek fondue (4-6-8-11)

Cheese & /355@2&5

Plate of cheeses
Creme brllée trio (vanilla, pistachio, praline) W P%L@@
(5-6-8)

Pineapple carpaccio, mint syrup, passion fruit
ice cream

DIANA Sauerkraut with 5 meats (1-2-11)
Lime and yuzu meringue tartlet (4-5-8)
Gourmet coffee or tea, 4 treats (4-5-6-8) + 2€

Flowing heart cake dark chocolate, raspberry

and white chocolate flowing heart (4-5-6-8) + 3€
NET PRICES IN EUROS INCLUDING VAT - SERVICE
OPEN MONDAY TO FRIDAY FROM 12.00 TO 13.30 INCLUDED - ALLERGENS: 1. PEANUT, 2. CELERY, 3.
AND MONDAY TO SATURDAY FROM 19.00 TO 20.45 SHELLFISH, 4. GLUTEN, 5. NUTS, 6. MILK, 7. LUPIN, 8.
CLOSED ON SUNDAYS AND PUBLIC HOLIDAYS EGG, 9. FISH, 10. SHELLFISH, 11. MUSTARD, 12. SESAME,

13. SOYA, 14. SULPHITES.
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Knuspriger Frischk&se mit Walnlssen,
gemischter Salat (5-6)

Mosaik aus Lachs und Kabeljau, VWasabi-
Mayonnaise (4-9)

Triptychon von Langustinen (Tartar, Biskuit,
Snack) (2-3-4-6)

Foie Gras, Pastinakenschaum, Coulis aus roten
Frlchten (4-6)

+ 3€

+ 5€

Kise & @@553%

Teller mit AOP-Kase

Trio aus Creme brllée (Vanille, Pistazie, Praling)
(5-6-8)

Ananascarpaccio, Minzsirup, Passionsfruchteis
Limetten-Yuzu-Meringue-Tortchen

Gourmetkaffee oder -tee, 4 Leckereien
(4-5-6-8)

Zartbitterschokolade mit Himbeerfullung und
weiBer Schokolade (4-5-6-8)

GEOFFNET MONTAGS BIS FREITAGS VON 12:00 BIS
13:30 UHR UND MONTAGS BIS SAMSTAGS VON
19:00 BIS 20:45 UHR SONNTAGS UND AN
FEIERTAGEN GESCHLOSSEN

+ 2€

+ 3€

+ b€

NETTOPREISE

CUISINE ESSENTIELLE

Veggie Burger, Buns von der Backerei Rohmer in
Duppigheim, Gemusefladen, tomatisierte Guacamole.
(Vegane Variante ohne Kase) (4-6-11-13)

Perlhuhnbrust in geflliter Ballotine, Karottenmousseline
und Zucchinikrapfen, Madeirasauce (4-6-8)

Gesnacktes Petersfischfilet, WokgemUse, Thai-Bouillon
(2-9-13)

Mit Sechuan-Pfeffer gereiftes Filet, Herzoginkartoffeln,
Lauchfondue (4-6-8-11)

g y
S

DIANA-Sauerkraut mit 5 Fleischsorten (1-2-11)

IN  EURO INKL. MWST. SERVICE

INKLUSIVE - ALLERGENE: 1. ERDNUSS, 2. SELLERIE, 3.
KRUSTENTIERE, 4. GLUTEN, 5. SCHALENFRUCHTE, 6.
MILCH, 7. LUPINE, 8. El, 9. FISCH, 10. MUSCHELN, 11.
SENF, 12. SESAM, 13. SOJA, 14. SULFITE.



