
Epaule d’agneau rôtie au thym, 
mousseline de patate douce et asperges vertes 

pôelée au poivre de sichuan
OU

Pavé de maigre à la plancha, risotto safrané
 et tomates cerises confites, pesto de roquette

Plats

M e n u  d e
P â q u e s

S a m e d i  4  &  D i m a n c h e  5  A v r i l  2 0 2 6

P r i x  n e t s  e n  e u r o  -  S e r v i c e  e t  t a x e s  i n c l u s
L i s t e  d e s  a l l e r g è n e s  d i s p o n i b l e

Entremet Royal, chocolat et café, 
glace vanille et chocolat chaud

OU
Mousse chocolat blanc, framboise, 

sablé breton et coulis mentholé

Desserts

Tataki de thon, crème d’avocat au yuzu, 
sauce vierge mangue passion

OU
Feuilleté d’asperges blanches, 

beurre blanc au crémant d’Alsace

Entrées

55€ / Personne
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	Samedi 4 & Dimanche 5 Avril 2026



